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TO BE THE DIRECT LINK BETWEEN THE
BEST FOOD PRODUCERS
AND THE MOST DEMANDING CULINARY
PROFESSIONALS HAS BEEN, FOR OVER 40
YEARS, OUR MISSION.

Through careful research, E&R is able to offer
its customers raw materials of the highest
quality: from meats to fish products, from
cheeses to cured meats, chocolate, vegetables,
spices, grains and legumes.

A selection of raw materials conducted to
identify the best producers of their Kkind,
wherever they are located, passing on to them
the expectations of the Chefs and acquiring a
wealth of knowledge to share with culinary
professionals.



Gud W jol

PASTRY, SPECIALTY BREAD AND
DESSERTS




BREAKFAST




BRIOCHE DEL DOGE 3012982

A0 TR0 (D22 [J160°c

BOCCONDORO 3032574

B\se Pue @




CORNETTO RE B. INTEGRALE E
CURCUMA MIRTILLO

CORNETTO RE B. INTEGRALE E
CURCUMA VUOTO 3013106

Essg 5w @zz-zamia AREER:

3013107

Ems;@so bz @22-24min @5175"3

CORNETTO RE B. INTEGRALE E
CURCUMA CREMA AGRUMATA 3013108

Emsg@supz @zz-zqmm &5175*’0

CORNETTO RE B.

3012592
3012697 CORNETTO RE B. GLASSATO 3012518

Easg @50 pz @zu-zz min @5115'0

A0 SPsoe (Ho-2zmin 15

85¢ 50 pz 20-22 min 175 °C




CORNETTO RE B. 3012593
GLASSATO ALBICOCCA 3012571

5z TPs0m @m-zzm;n QEsec

105¢ 50pz 20-22 min 175=C

CORNETTO RE B. GLASSATO
CIOCCOLATO NOBILE 3012645

Dy iss TBs0w (Bo-2zmin 21757

CORNETTO RE B. GLASSATO MALTO
MIELE E ZENZERO 3012704

CORNETTO RE B. CEREALI 3012941

535; Psom @zz-z& min [JE17s ¢

CORNETTO RE B.
GLASSATO CREMA 3012572

Emss Psvw @zu-zz min [JE175 ¢

CORNETTO RE B.
GLASSATO PISTACCHIO 3013130

Byese TPsoee (Do2zen [Eusce

CORNETTO RE B. GLASSATO
LAMPONE E YOGURT 3012769

By15e TPsim (Maw2zain fFsee




3012778
3012776
CROISSANT VUOTO 3012981

G5 ¢ 50 pz 15-17 min
50 pz 15-16 min

@aug @mu @13-14 min &Ems-uu*c
a0g

TRESORE ALBICOCCA 3012905

\se B en (Bazzoin {18019

TRECCIA CREMA E CIOCCOLATO 3012983

Elﬂl}g @35 n @zu-zz min @Elss o

PAIN AU CHOCOLAT 3012780

E?ug @snpz @u-mmn @hss-uwc

3012913
TRESORE CEREALI VUOTO MINI - 3012939

Eﬂﬂg @asnz @l&-]?mia @Euu*c

g 150 pz 16 min 165 °C

GIRO CREMA
UVETTA 3012781

By10e Fsopr (H1r-1sain 165170

PAIN 3 CIOCCOLATI

B\5e TBe0e (Hirtemin JEiss10ec

MINI PAIN CHOCOLAT 3032794

Eazg @mm @33-40 min @13-14 min &Ems-xm o




TRESORE MIGNON
TRESORE MIGNON VUOTO 3012466 ALBICOCCA 3012473

D\0e P (B2smin 1650 Dyse SR (B2smin fEiescc

A5
N

TRESORE MIGNON TRESORE MIGNON
CREMA CIOCREAM 3012468

D\5s P (Hasmin [JFrescc yse SR (Fasmin fJFrescc

JETN STRUDELINO VEGAN
k ¢ FRAGOLA RIBES 3013156 PQV
—
3 Emg @Aﬁpz @nztmin @Emﬁ“c

FORMINI BURRO 3012779

E!ﬂg @wuu @la-umin &5155-1?0“5

T,

STRUDELINO VEGAN
MELE E UVETTA 3012990 PQV

e Pese (Ba2o-2zmin [JE180-190 %




CORNARETTO GLASSATO
MIELE

3012313

Em @mz @zu-zzmin @Enm

CORNETTO CEREALI
MELE E MIRTILLO

3012441

B\se Tsoe (Bu-2zmin JE1sec

CORNETTO INTEGRALE
MIELE

3012745

Ersg @mpz @zu-zzmin @5175"0

CORNETTO CEREALI
ARANCIA AMARA

3012922

CORNETTO GLASSATO
CEREALI

3012315

CORNETTO VUOTO
CEREALI E SESAMO

3012112

ESE; oo @zn-zzmin Bil'mc




CORNETTO VEGAN
VUoTO 3012989 PQV

s Pese (Dazzain [F0ec

CORNETTO VEGAN

ALBICOCCA 3012986 PQV

CORNETTO VEGAN CEREALI
SAMBUCO E LAMPONE

EBD £ @45 pz @20-12 min gi 170°C

3012988 PQV

MINI CORNETTO VEGAN
CEREALI

s P Daonin 10w

3012509 PQV

CORNETTO VEGAN
CARBONE

3012987 PQV

\6se TBes0r (D22 min JE170%

CORNETTO VEGAN
CIOCREAM

3012643 PQV

e PBroe (Dw2zen im0

CORNETTO VEGAN CEREALI
FICO E MANDORLA

3012705 POV

53“ @wu ®2a-zzmin @El?u"c




CORNETTO CACAQ E NOCCIOLE CORNETTO ALBICOCCA
GLUTEN FREE 3012683 GLUTEN FREE 3012682

Emng @upz %4555: ﬁirsnw Elﬂﬂa @lipz éﬁsec ﬁs?suw
Miicreende Micrecnds

RE CORNARETTO RE CORNARETTO
EXTRA ALBICOCCA EXTRA CREMA 3012263

ﬁ%g P m @zn-zzmin Qs ec ﬁgsg PBsm @zn-zzmin Qs e

-

RE CORNARETTO RE CORNARETTO
EXTRA CIOCREAM EXTRA CREMA E AMARENA 3012504

ﬁ!ﬁ: SR @zu-zzmin Qs e Essg Posw @zu-zz min QE17s




CORNARETTO REGINA
CREMA

3012103

CORNARETTO REGINA
CEREALI E FRUTTI DI BOSCO

3012290

CORNARETTO REGINA
ALBICOCCA 3012104

Ersg @Mpz @20-22min @Em"n

CORNARETTO GLASSATO
MANDORLA

3012276

E}’Eg @50 pz @20—22 min &51?5"8

E?Sg @ﬂpz @zn-zzmin @Ens*c

CORNARETTO REGINA
CIOCREAM 3012102

E?Eg @mm @zn-zzm'm &Em“c

CORNARETTO GLASSATO
VUOoTO 3012105

Eﬁﬁg @ﬁnpz @zo-zzmin @51?5*'(:




CORNETTO VUOTO CURVO MAXI - 3012123

@rsg @wp: @20-22min @Eum

)

CORNETTO CREMA MAXI - 3012121

EBH g @50 pz @2&22 min BE 175 °C

CORNETTO GLASSATO
ALBICOCCA MAXI - 3012300

Ewg @Mpz éiﬂdzmin QEITE-’G

CORNETTO ALBICOCCA MAXI - 3012118

e TFs0m (Doozzmin s ec

CORNETTO GLASSATO
VUoTO MAXI - 3012289

CORNETTO GLASSATO
CREMA MAXI - 3012299

EBD; @ﬁﬂm ®20~22min Qﬂ?ﬁ’ﬂ




CORNETTO GLASSATO
CIOCREAM MAXI - 3012301

By TFsown (Du2zmin fF1rscc

CIOKORIGO MAXI - 3012448

Egsg Pom @zz-ﬂ min (=175

MINI CORNARETTO GLASSATO

VuoTo 3012126

Edog @lsp: @20 min &51?5 °C

CORNETTO GLASSATO
PISTACCHIO

B\%5: Pan éjzz-zl min [JE175°C

CA
al

3012377

BOSCORIGO MAXI - 3012452

E‘gsg Psim @zz-zq min [QEU5°C

PRINCIPINO GLASSATO
ALBICOCCA

3012305

5 B\ Bann JEuscc




PRINCIPINO GLASSATO
CREMA 3012307

Essg 5@3 kg @zomin @Enwc

PRINCIPINI GLASSATI MIX 3012310

ﬁssg E@m,s ke ®2Ilmin Binsm

s

PRINCIPINO GLASSATO
CEREALI MISTO BOSCO 3012308

Byt @\ 3k Mo fzirsec

PRINCIPINO GLASSATO
CIOCREAM 3012306

5353 5@3 kg @20 min 851?5 G

-

CORNETTO BABY 3012265

EZSQG £ 5@4 kg @20 min @EITE "0

’q‘

PRINCIPINO INTEGRALE
MIELE 3012316

By @B M2omin fEirsec




3002010
CORNETTO 3002024

VUOTO CURVO 3002023

100 g @ 0 pz 20-22 min  Jl2175°C
E?ﬂ £ BO pz 620-22 min 8 175°C
55 ¢ 108 pz 20-22 min 175°C

CORNETTO

INTEGRALE MIELE 3002016

Essg Nz @zﬂ-zzmn G

CROISSANT 3002073

Bysss Pssm (Bisarmin fJEemnce

CORNETTO ALBICOCCA

CORNETTO INTEGRALE

3002074

&y TFson (Hezzmin JErrsec

3002017

Byte Pom ®2u-zzmin s




FILLED PASTRY




CONCHIGLIA BISQUIT & CREMA 3013057

Ay0e SBe0n (Has2smin 180

OLE LATTEPANNA
E AMARENA 3012505

Eeug @snpz @zu-zzmin @Em-m'c

CONCHIGLIA LATTEPANNA 3012093

ﬁaug @aupz @zo-zz min Bﬂsu-wu o

CONCHIGLIAVUOTA 3012097

e B (B2znin [JFrs0-190c

‘u}’:{{}(r{
S

-

CONCHIGLIA CIOCREAM 3012098

@90; @sou @zn-zzmin @Em-lso o

STRUDELINO MELA 3012204

E?Dg @aupz @zu-zz min &5130-190 o

PERNOCIO PERE E CIOCREAM 3012179

ESM @snpz @zu-zzmm @5180-190“0




TRECCIA NOCI PECAN 3012921

RAMPOLINA CREMA
E FRUTTI DI BOSCO 3012188

E}'ﬁ 4 @?5 pz @20-22 min 35180-190 “C

ag®

TRECCIA CREMA 3012211

e o (Da-2zmin [JE180-190°C

TRECCIA MANDORLA E ARANCIA 3012991

5t TP mze (2022 min [J190-200 °C

E

MINI TRECCIA NOCI PECAN 3012992

Eﬁﬂ £ @4:20 pz @20—22 min &5 190-200 °C

TRECCIA ALBICOCCA 3012209

ﬁ?ﬂ £ @ED pz @20-22 min &5130-190 °C

TRECCIA CIOCREAM 3012210

Bne Bow @nzwn frworn
&E@ 3

SFOGLIA MIX 3012280

D\t D\ 5 ke (M20-22min [JE180-190 °C




TOSCANELLA
CREMA NOCCIOLA 3012510

Eﬂﬂg Paw @M-ﬂmin 180190 °c

DOLCE MELE 3012144

Esng @snpz @20~22min &EISIMQI]’I:

SFOGLIA ALLE MELE

TOSCANELLA CREMA E RISO 3012206

Eﬂﬂg @wpz @zmzzmin BEIEI]AIBD"C

DANESINA CREMA 3012143

ﬁrsg @m pz @zmzz min @Emtmgu °c

3013157

Elﬂﬂg @451:: ®2umin gszcm-zzo °







PAN DEGLI DEI 3012521

By\oe TPsvm (Bao-2zmin s

SACCHETTINO CIOCREAM
GLASSATO 3012367

By TPsoee (Moo min [JFrrscc

SACCHETTINO CIOCCOGOCCE 3012191

yess Peon (Ba2zmin [JE1rsec

SACCHETTINO
PESCA E MARACUJA 3012839

By TPevm (Wa2unn s

SACCHETTINO RE B. CREMA 3012859

Byt Tsom (B2 [JE1rscc

SACCHETTINO CEREALI
Al FRUTTI DI BOSCO 3012943

EBS; Poon @zn-zzmin [1s0°c

SACCHETTINO MIGNON
CEREALI Al FRUTTI DI BOSCO 3012942

By P (Bazznn Juec

GIGA MELE 3012161

e SPFeoe (Hazzmin fE1rsec




+9

KRAPFEN MIGNON VUOTO

3032076

D5t DBk

KRAPFEN MIGNON CACAO

3032073

st P25k ()

¢

CUORICINI LATTEPANNA

3032062

B\ TP 25k @

CIAMBELLA MIGNON

3032259

B\ T2k @

KRAPFEN MIGNON ALBICOCCA

D5t DB 25ke O

KRAPFEN MIGNON CREMA

3032074

D5t BBk )

CUORICINI NOCCIOLA

3032120

D5t OB 25k &

CIAMBELLA

MAXI

- 3032059
3032060

Dyse P §

60 g 40 pz




TORTINO CAROTE
3032843

A>\e SB12m @Qisn

MINI MUFFIN CACAO
3032581

Esng @?D pz @

MINI MUFFIN MELA CANNELLA
3032583

e P e b

MUFFIN ALBICOCCA
3032528

D8 T2 Q)

MUFFIN GUSTO VANIGLIA
3032531

e TP

TORTINO CAPRESE
3032844

D\5e Pzee Grsn

MINI MUFFIN GUSTO VANIGLIA

“ " %:: :2@70 n @

ﬁ . PLUMMY 4 GUSTI

3032125

'. D98 TP uw @

MUFFIN CACAO E CIOCCOLATO
3032530

Dse Pow




CIAMBELLA CREMA

3032263

Ae Pre O

\

CIAMBELLA DONUT LATTEPANNA

3032123

MIX DOTS

3032293

B0 TPeom @

CIAMBELLA CREMA
NOCCIOLA E CACAO 3032262

e B2e §

CIAMBELLA DONUT
CREMACACAO 3032124

e P

PANCAKE 3012884

e TP (W3mn JEis0ec







CESTINI MISTI 4 GUSTI = BUDINO DI RISO

3032122 v = 3012075
Ersg @zq p @ Q’hm Esog @24»: (’52{]~23min @Em’c

FROLLE MISTE OCCHIO DI BUE ALBICOCCA

3041066 - 3041084
ang @z{m : 3’ EEM @zapr

ESSE CIOCK ESSE COTTE

3041059 % 3041061
E?M @Np: EEM @mp:

RUGANTINI NOCCIOLA BISCOTTI CHARLOTTES
3041089 3041039

B\ Pun d D65 Pum

CANNOLI MIGNON NOCCIOLA % L= 5 B minisiscoTTIMIX

3041056 3041094

<> nlke ‘,‘, <l ke

BARCHETTE ALBICOCCA E CILIEGIA . CESTININOCCIOLA

3041038 q 3041093

o ni kg OB

MARGHERITE ALBICOCCA MARGHERITE CREMA
E CILIEGIA E NOCCIOLA

3041077 3041095
<> il ke Lo Il kg




- CANNOLO SICILIANO
PISTACCHIO
, 3041268
BB

VASSOIO FANTASIA FROLLA

S 2B 3041280
S3L%Z

° - OCCHI DI BUE MISTI
3041249

9 ._J OB 1.2 ke

3041271

OBk TFun

2 ; =y CROSTATINA ALBICOCCA
'@

CESTINI ZUCCHERATI
Q 3162036

Es?g @Mpz glﬂ,scm

b FERRI CAVALLO
e 3041310
TR LT

VASSOIO FANTASIA

ge j PorEatenn

: 3041281
3&% =) sk

. PESCHINE MIGNON
. 3041088

5@1,5 kg @'3.5 em

CROSTATINA GIANDUIA
3041273

BO\P 1L Pun

. ” TARTELLETTE MIGNON BURRO
9 9 3062058

BB O s




29

MANDORLINE
3041076

P2k P sen

MELICIONDOLI
3041303

P (sen

CANESTRELLI AL BURRO
3041050

D\P2ke (FF 45em

BACI DI DAMA MANDORLA
3041304

OB ( 25em

BISCOTTO CURCUMA
E MIRTILLO

3041264

P15 ke

ARAGOSTINA CREMA BIANCA

3041258

OB 15k

ARAGOSTINA PISTACCHIO
3041260

O 15ke

LINGUE DI GATTO
3041072

& 1 kg % 74x34 cm

BISCOTTI DAMINE
3041040

B BB

BACI DI DAMA CACAQ
3041306

OBk 25

BISCOTTO CEREALI
E SCAGLIE DI CIOCCOLATO

3041261

oS ZEtar

BISCOTTO FARINA
DI CANAPA E MELAGRANA

3041265

OB 15k

ARAGOSTINA GIANDUIA
3041259

OB 1.5 ke

CANNOLO SICILIANO GIANDUIA

3041266

O 15 ke







CROSTATA ALBICOCCA

3212273

PASTIERA NAPOLETANA

3212042

B 13008 @) 230 (Pf 27em

TORTA DELLA NONNA

3212215

A 1400 @) 230 (Pf 2em

‘(‘-f-‘
CROSTATA AMARENA 3212276

B\ 0s @20 (A 27em

TORTA MELE 3212221

B\ 1u00g @ 230 (A 7em

=

CHEESECAKE ITALIANA
FRAGOLE E RIBES 3212257

B\ 1500g @) 4510 (P 2rem




TORTA SOFFICE
YOGURT E LAMPONI 3212296

Emuug @ 120 Qzum

TORTA MORBIDA ANANAS 3212181

D 10e @ 230 Pf 27em

TORTA MORBIDA MELE 3212183

@Hﬂﬂg @ 2-3h gi?cm

TORTA MORBIDA
FRUTTI DI BOSCO 3212182

By 130g ) 230 (F 27cm

TORTA PERE E CIOCCOLATO

3212199

@ 100g @ 230 (Pf 27cm

TORTA MORBIDA ALBICOCCA

3212180

Elaﬂg @ 23n gﬂcm

TORTA MORBIDA
PERE E CIOCCOLATO

3212179

Elang @ 2-3h gifnm

TORTA CAROTA

3212541

@yuog @ 23n (P 27em




TORTA MULTISTRATO FONDENTE 3202327

A 190g B3 160 ) 40 (Pf 150m

NEW YORK CHEESECAKE

By 150e B 160 ) 4n (Pf 2aen

CASSATA SICILIANA 3212014

Emung @ 230 K uem

TORTA FRUTTI DI BOSCO 3212188

allﬂﬂg @ 2-3h Qz?cm

TORTA MULTISTRATO RED VELVET 3202265

Dy ies0s B s, @ 3n (Pf 24em

CHEESECAKE FRAGOLINE 3202330

Elﬂﬂl}g % 169z @) sh @'24-:.»

TORTA FORESTA NERA 3212239

Elanng @ 1-2h gidcm







SEMIFREDDO CHEESECAKE 3252373

B Bow @ O ren

SEMIFREDDO RICOTTA E NOCCIOLA 3252374

A0 PBow @ e

SEMIFREDDO CIOCCOLATO 3252375

D\ 0e P @ Cfrem

£ 3

SEMIFREDDO SEMIFREDDO
CIOCCOLATO DI MODICA 3232046 PISTACCHIO VERDE DI BRONTE 3232045

@ 100 g @ﬁpz @ 45 min @’s.scm Elﬂﬂg @ﬁpz @ 45 min Qfs.scm




CUORE CALDO
AL CIOCCOLATO FONDENTE 3252372

D0z TR e (%ssm Eimw & sem %
T icreonde

4/.

CUORE CALDO AL PISTACCHIO 3252371

Eﬂﬂg @upz éangn gimw @sem
1Nicroonde

TARTUFO BIANCO 3232027 TARTUFO NERO 3232028

Elﬂﬂ[ @lﬁpﬁ'_@ 45 min Elﬂﬂj @lﬁp}.@ 45 min




BICCHIERE CHEESECAKE
SEMIFREDDO

@95; @sp: @ 30 min

BICCHIERE TIRAMISU SEMIFREDDO

Emg @ﬁpz @ 30 min

DELIZIA AL LIMONE

B\ e e §

L

CASSATA SICILIANA 3032027

By e e §

BICCHIERE PISTACCHIO
SEMIFREDDO

@ru. @spz @ 30 min

MINI TIRAMISU MASCARPONE 3251091

Ellﬁg @lﬂpﬂ @ 1-2h ‘Q\\Ml:m

BABA RHUM

&\ 1w0e T3 e @







PASTIERINA
3032095

Elﬂﬂg @zuz @

CODA ARAGOSTA
3012979 / MINNI - 3012980

Eliﬂg @sopz Gaumia &5130480“0

2528 ¢ 25min 2 180-130 °C
@ 10 kg

FROLLA GRANDE
3012156

Emg P15 m @ao min (2175

BRIOCHE CONTUPPO
3032520

Dye Pse §

PASTICCIOTTO CREMA
3232037

Ayie TR we (Bis2omin JE1s0c

PASTICCIOTTO CIOK
3232232

yioe B un (Mis2omin fEis0cc

ROLLE ALLA RICOTTA
3032096

ﬁlﬂu g @12 oz @

SFOGLIATELLA NAPOLETANA
3012977 / MINI - 3012978

@ 110 ¢ @Eﬂ pz @40 min &5150-190 °C

g 2530min —  180-190 °C

BB

SFOGLIATA SANTA ROSA
3012976

&y 1os TR0 (Maomin a0

CANNOLO SICILIANO
3032116 / MINI - 3032024

Elﬂﬂg @in w @

40 g 30 pz

PASTICCIOTTO RICOTTA
E GOCCE DI CIOCCOLATO

3232205

Enng @30 o @mdnmin Biisu'{:

PASTICCIOTTO
CREMA E AMARENA

3232038

D\ e TR0 (His-20min [JFrs0cc

PASTICCIOTTI MIGNON
3232199

Eﬁﬂg @40 0 @1540 min Qﬂsu*c

PASTICCINI MIGNON
3252275

ﬁmu P11 @ 1 ora







FOCACCINA OLIO 3102441

50 TBsoer (Ho-womin JEisec (Pf 9em

FOCACCINA
ERBE PROVENZALI 3102484

Esug @wp: @5»? min BEISIHQD"E Q}’Bum

FOCACCINA
POMODORO AL FORNO 3102443

ﬁsug @Sﬂnz @s-m min &5180"(: @'gcm

FOCACCE MIGNON VERSILIA 3402079

5433 @5”: @smin @5220“{: @hm

FOCACCINA
MULTICEREALI 3102483

5o Bsom (Hs7min E1s0-190¢ (A sen

FOCACCINA OLIVE GIGANTI 3102442

A\s0s TRs0m (Bemin JE0°c (FF 9om

FOCACCIA VERSILIA 3402078

y0e TR 1zee (Hsmn Jrooe (P 20em

FOCACCINE VERSILIA MISTE 3402084

EW: @mpz @s min &Ezzwc @'Mm




FOCACCIA OVALE CORTA 3402082

Eﬂlg @30 bz @5 min @Ezzu o Q}lsnu-:m

'Sr"'::i.. .f;‘é?

FOCACCIA ALL'OLIO 3402088 FOCACCIA CON ROSMARINO 3402089

Elsﬂg @mom @5 min @Ezzu o Q“Q.}auscm @mng @mupz @min &Ezzn o ‘Q\b.lmscm

FOCACCIA SALSICCIA FRIARIELLI 3102535

Ewnug @Sp: @5 min @Em ° %3BMDcm

-,
7 DOPPIA
EVTTAZIONE

FOCACCIA PESTO E POMODORINI 3102536

ysoe Q@se (Msmin [JE220°C R 3040 em




—
/DOPRIA

FOCACCIA OLIO DI OLIVA 3102494

Esuug LBsw @mm 220 %maﬂcm

R
DOPPIA
N ’

FOCACCIA CON STRACCHINO 3102491
yese TBse (Msmin [JE220°c R 3060 o

DOPPIA Y
(e
N y/

. o

FOCACCIA CON CIPOLLE 3402318

Esnng @su @5-5 min @51?0-130 ° %\30:40 em

PIZZA ALTA POMODORO 3102035

s0e TRsee Msmin JFz0c R smmoen

FOCACCIA PATATE ROSMARINO 3402319

E?Sﬂg ‘@spz @5-5 min Qil?u-mu“c 5\}30:10m

P/ DORPIA Y

—

FOCACCIA CON OLIVE 3102492

ﬁssus @m @smn Qizzu ¢ ‘&'\53mocm

,-"'ﬁﬂ?ﬂ ,;;"\.
= 4

FOCACCIA POMODORINI
E ORIGANO 3102493

O0r SBse (Msmin fJE220°c R 30u0om

GENOVESE VERDURE 3402012

Elﬂﬂﬂg Psm @mm [F 20200 °c Ry 30u0em




PINSA INTEGRALE

PINSA CLASSICA

3422310

Ezaug @24 p2 @Mmm Bizsn °¢

3422331

Ezang @za o @5-5 min @Ezsn °¢

PINSA MONOPORZIONE

3422332

Elaug @u b2 @Hmin &Ezsn °




BOCCONCINI COLORATI MIX BUN ZUCCA E PAPAVERO
3422266 3422330

ESI}; ‘@mn p )35 min @3-5 min @Hsn‘c ﬁ%g @upz ® Qfm em

SCHIACCIATA ROMANA FOCACCIA ATTORCIGLIATA CON
PRETAGLIATA , SEMI

3422111 & ! 3422145

ﬁmu; @ﬂu o) ﬂg\umz,sm EBS: @zuz ® ‘Q\amum

FOCACCIA ROMANA PANE ALLE OLIVE
3422141 3422086

B\ PP () N wasen . - Bywe TB1zee (Msmin [J2220c

SCHIOCCO ORIGINALE : SCHIOCCO MULTICEREALI
3492004 3492005 / 3492003 / MINI - 3492001

Emng @dsm @za min &Ewn'c Eme @45 Pz @2&min &5130 °c

65 g 70 pz 24 min 180 °C
35 128 2 15 min 180 *C

PAN CONCHIGLIA - MINI BOCCONCINI MIX
3422319 3422175

Elung Bor § , | ' By5e e (Dismin im0

ALPE ADRIA MIX 4 TIPI :::;;;st PO KAIEES
3422087

Byi0-0s TG eanee (Hromin 2200 By Rne (Bsmin 2o
' & 1em




PANE MAIS E GIRASOLE
3422152

yoe TR aw @

BAGEL SAPORITO
3422317

Eus; @SDpz éi-lnmin 8‘5130%
& 12en

LAUGEN
3422139

yoe Seor (Bamin 150

CIABATTA MULTICEREALI
3422183

Emng @wu A

CIABATTINA CON VARIETA
SENATORE CAPPELLI

3422140

Elﬂl}] @35 ot @mm &5130*6

CIABATTA MACINATA A PIETRA
3422174

Eauug @lu pz @15 min QEISIJ"G

444

PANE MALTO E SEMI MISTI
3422153

10 TR 0w

BAGEL CON SEMI DI SESAMO
3422316

ﬁusg @Mpz ei-lﬂmin @Elsu"c
g 12 cm

BRETZEL
3422142

Dy0e FFwe (Damn

CIABATTINA 100% SEMOLA
3422315

EIUD 2 @Iﬂ p @1[!-12 min &5 220 °C

CIABATTA RUSTICA
INTERA - 3422313 / TAGLIATA - 3422314

Elﬂﬂg Puw @m-mmn @5220-*0

100 ¢ 40 pz 10-12 min 220 °C

CIABATTA BOLLE DI PANE
3422150

El?ﬂg @znm @10-1zmin &Ezuu"c




: CIABATTA CON
CIARATTA TRADIZIONALR LIEVITO MADRE E SEMI
3422104 3422149
Em £ @12 g 65 o g;m = E 220 ¢ @ 10 pz @15 min QE 200 °¢

CIABATTA COTTA

— T FILONCINO RUSTICO
: _  Nzog e - 3422144
iy T @ O e SR B G e

% 339 cm

FILONE RUSTICO
3422308 FILONE SEMI E CEREALI

SR ) o : 3422154
P %z sg TP sm (Hiomin fE1secc s TR ew (Hismis Grance
X 46,5195 em

BAGUETTE

3422169 / 3422168 / 3422173
BAGLLTIEDA 300 6 3422172 / 3422171

3422167 \ f . =00 0
Boans Pun (Bisavmn Gemee ’J Bt Teze i

50 g 60 pz 10-12 min 220 °C
g 75 pz 10-12 min 220 °C
g 80 pz 10-12 min 20°C

MINI BAGUETTE
INTEGRALEDA35G

3422176

E!Sg @sew @mm QQIBMBMG

BURGER CRISTAL GRILL CIABATTA MINI

3422333 3422334
e SRwn @somin (B1-2min 2007 ’ -a; g e TF 100, @30 min (W12 min JE200°




FOCACCIA FUME 3102479

FOCACCIA ITALIANA 3102480

By TRee @mmm GEmoce (FF 12em

FOCACCIA CAPRESE 3102482

ys0s TRer (Homn JF20c (FF 22en

FOCACCIA RUSTICA 3102477

Bysoe SBem (Biomin o0 (Pf 220m

FOCACCIA SPECK E BRIE 3102481

By TRem @10 min QE200°c (Pf 22¢m

FOCACCIA VEGETALE 3102478

ys0e Ren (Domin JF2o00c (P 2o




FOCACCIA MEDITERRANEA
3102084

SORRENTINA MOZZARELLA
E POMODORO

3102105

B\150e TR 160 élsmin Q50
% 2665 cm

SORRENTINA VERDURE
GRIGLIATE

3102303

Loy v By TR (Bismin 2190

i

B 5D

% 26x5 cm

CALZONE POMODORO
MOZZARELLA E PROSCIUTTO

3102059

ﬁlaﬂg 6w @15 min [JF190°c
%I?ﬂcm

PIZZY RUGANTINO
3102153

Bye e @smin [z 200<c
Q\)zmzem

PIZZETTE MARGHERITA MINI
3102143

B\t OB 25k (Bsmin [F200°
& 1em

PIZZETTE
MARGHERITA MEDIE

3102145
Eas; @30 0 @smin [JEa00
‘@ Bom

R
e

TRECCIA 4 FORMAGGI
3102418

Elﬂﬂz @linz és-w min @Ezuu"c
‘5\\1&5.5cm

SORRENTINA SPECK E BRIE
3102304

m e TR ew @mmin Qs

Q‘Q. 26%5 ¢m

CALZONE FRITTO
POMODORO E MOZZARELLA

3102283

Dy 120x TB e (Hiomin 200

PIZZY ARLECCHINO
3102151

Eanng @spz ® @s min &Eznu*'c
Q) 2z e

PIZZY PIERROT
3102152

Ayoe TBer ) (Denin oo
‘\ 21x12 cm

PIZZETTE MARGHERITA SOFFICI
3102312




PIZZETTE
MARGHERITA GRANDI . PIZZA MARGHERITA

;‘_ e ﬁ 3102487 RN .. b 3102486
w; Emg SBwn (Hs7mn oo S Bye Prse (Desmin [Jranc
(F 16en — (f 215em

TRANCIO MARGHERITA
TRANCIO MARGHERITA ) DOPPIA MOZZARELLA

3102362 FEEET TR 3102435

X _ @euug Pew @mnin =200 ‘ ' Egzsg Brw @mm s
Q) 232 0m Q) 00 e

PIZZOTTELLA MARGHERITA BRUSCHETTA MARGHERITA

3102445 :‘fu - 3102040
gﬁmg B1zee (Hr9mn fJE220°c ~ R e TBee (Bamin fJEaocc
- - %9“ 2ixldem \}. 24x14 cm

BASE PIZZA BIANCA ROTONDA BASE PIZZA POMODORO
m 3162011 3102027
ek L Dye TP (Hsmin Qa0 ymse TR re (Bsmin o200
g 28 cm - @ 2%cm

BASE PIZZA BIANCA BASE PIZZA POMODORO

RETTANGOLARE
-HENU! @lsm @Mi" Bizzu"c ﬁms @snz @mm &:13:}:@
%Sﬂﬂﬁcm ‘\}.Sﬂﬁﬂ cm

BASE PIZZA MEZZO METRO SPIANATA ROMANA
3102275 3112012

: P | Em' @zgp; @umiﬂ gszaovc “_._r‘ __:___._‘5. Eunog Puw Gizmin QEzs0c
‘%\mm:m %\ﬂﬂsum







